W vesucation

100 g Zwiebel

100 g Karotten

50 g Petersilienwurzel
100 g Sellerie '
' BOglauch

1,25 | Wasser
Garnitur: '

% Bund Petersilie

Gewiirze: 3 Pimentkorner,

2 Wacholderbeeren, ¥4 TL .

- Pfefferkorner, 2
Lorbeerblatter, 1 Prise
Muskat, Salz

1.Gemuse waschen und Karotten (100 g),
Petersilienwurzel (50 g) und Sellerie (100 g)
schalen. Gemuse in grobe Stlcke schneiden.

2.Wasser (1,25 1) in einen Topf geben und Gemduse
zugeben. Mit 3 Pimentkornern, 2
Wacholderbeeren, 'a TL Pfefferkorner, 2
Lorbeerblattern, 1 Prise Muskat und Salz wiirzen.

3.Suppe fur 1 Stunde kocheln lassen.

4.lm Anschluss mit einem Spitzsieb und Etamin
abseihen. : s

1. Petersilie (Y4 Bund) fein hacken.

2. Aus gekochten Karotten und Sellerie mit einem -
Ausstecher Blumen ausstechen oder geféllig
schneiden. : |

1.Gemusebouillon absbh’mecken. {

Als Suppeneinlage: Frittaten,
Griel3nockerl, Nudeln, Knddel etc.
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