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) vecucation

fiir den Teig: : 1. Trockene Zutaten mit allen flUssigen vermengen.
130 g Weizanracht olatt 2.In eine vorbereitete Tortenform (& 20 cm) fillen.
70 g Kristallzucker 3. Torte bei 180 °C HeiBluft fir 35 Minuten backen.
130 ml Wasser 4.Die Torte stirzen und das Backpapier abziehen.
40 ml Sonnenblumendl Vollstandig auskuhlen lassen.

 fiir die Fiillung:
50 g Marillenmarmelade

1.Margarine vegan (90 g) mit Staubzucker (40 g) zu
400 g Bananen ; 5

einer schaumigen Buttercreme aufschlagen.

90 g Margarine vegan 2. Aus Sojadrink (150 ml) und Vanillepuddingpulver
40 g Staub.zuc.ker (1 Packung) einen Pudding kochen Pudding -

150 ml Sojadrink . vollstédndig auskiihlen lassen (&fter umriihren).

1 Packung: "~ 3.Pudding in Partien unter die Buttercreme mixen.

~ Vanillepuddingpulver
130 ml Schlagcreme vegan

90 g Kochschokolade 1.Einen Tortenring um die Torte schlieBen und mit
i Marillenmarmelade (50 g) bestreichen. Banenen-

Gewdlrze: Backpulver (7 g), scheiben (400 g) darauf verteilen und anschlieend

Salz die Buttercreme. Die Torte einfrieren. Erst, wenn

die Creme fest ist_ die Ganache d_arauf verteilen.

1.Schlagcremé vegan (130 ml) mit Kochschokolade
(90 g) Unter Rihren langsam erhitzen, bis sie
kocht. Uberkiihlen lassen und noch lauwarm auf
die Cremeschicht gieBen. Ganache auskihlen

lassen. : \ hl




